КРУПЫ, МАКАРОННЫЕ ИЗДЕЛИЯ.

1. СООТНЕСИТЕ ВИДЫ КРУПЫ И СООТВЕТСТВУЮЩИЙ СПОСОБ ЕЕ ПЕРВИЧНОЙ ОБРАБОТКИ:
	          ВИДЫ  КРУПЫ
	   ПЕРВИЧНАЯ ОБРАБОТКА КРУПЫ

	1. ПШЕННАЯ

2. ГРЕЧНЕВАЯ

3. МАННАЯ

4. РИСОВАЯ

5. « ГЕРКУЛЕС»

6. ПЕРЛОВАЯ

7. ПШЕНИЧНАЯ
	А. МОЮТ

Б.  ПЕРЕБИРАЮТ

В.  ЗАМАЧИВАЮТ

Г.  ПРОСЕИВАЮТ

Д. ПОДСУШИВАЮТ


2. СООТНЕСИТЕ ВИД КРУПЫ И ЗЕРНОВУЮ КУЛЬТУРУ:
	ЗЕРНОВАЯ КУЛЬТУРА
	           ВИДЫ КРУП

	А) ОВЕС

Б) КУКУРУЗА

В) ПШЕНИЦА

Г) ГРЕЧИХА

Д) РИС

Е) ПРОСО

Ж0 ЯЧМЕНЬ
	1. ОВСЯНЫЕ ХЛОПЬЯ «ГЕРКУЛЕС»

2. РИСОВАЯ

3. ПШЕННАЯ

4. ЯЧНЕВАЯ

5. ПЕРЛОВАЯ

6. МАННАЯ

7. КУКУРУЗНАЯ

8. ГРЕЧНЕВАЯ


3. СООТНЕСИТЕ ВИД КРУПЫ С КОНСИСТЕНЦИЕЙ КАШИ:
	           ВИД КРУПЫ
	    КОНСИСТЕНЦИЯ  КАШИ

	1. ПШЕННАЯ

2. МАННАЯ

3. ГРЕЧНЕВАЯ

4. ОВСЯНАЯ

5. ПШЕННАЯ

6. РИСОВАЯ

7. ЯЧНЕВАЯ

8. ПЕРЛОВАЯ
	А)  РАССЫПЧАТАЯ

Б)  ЖИДКАЯ

В) ВЯЗКАЯ


4. ВЫБЕРИТЕ ПОСУДУ, НЕОБХОДИМУЮ ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ КАШИ:

А)  АЛЮМИНЕВАЯ

Б) ЭМАЛИРОВАННАЯ

В) ЧУГУННАЯ

Г) ИЗ НЕРЖАВЕЮЩЕЙ СТАЛИ

Д) ОГНЕУПОРНАЯ

5. СОЛЬ ЗАКЛАДЫВАТЬ В НАЧАЛЕ ВАРКИ КАШИ:

А)  ДА,

Б)   НЕТ.

6. ПРИ ВАРКЕ КАШИ КРУПУ ВСЫПАЮТ В ЖИДКОСТЬ:

А)  ХОЛОДНУЮ,

Б)   ТЕПЛУЮ,

В)  КИПЯЩУЮ.

7. УКАЖИТЕ ЦИФРАМИ ПОСЛЕДОВАТЕЛЬНОСТЬ ПРИГОТОВЛЕНИЯ КАШИ:

А)  ДОВЕСТИ ЖИДКОСТЬ ДО КИПЕНИЯ,

Б)  УМЕНЬШИТЬ НАГРЕВ,

В) ПРОВЕСТИ ПЕРВИЧНУЮ ОБРАБОТКУ КРУПЫ,

Г)  ДОБАВИТЬ В КИПЯЩУЮ ЖИДКОСТЬ СОЛЬ , САХАР,

Д) ВАРИТЬ ДО ГОТОВНОСТИ,

Е) ВСЫПАТЬ ПОДГОТОВЛЕННУЮ КРУПУ.

