МОЛОКО И МОЛОЧНЫЕ ПРОДУКТЫ
1. ПЕРЕЧИСЛИТЕ БЛЮДА ИЗ ТВОРОГА, НЕ ТРЕБУЮЩИЕ ТЕПЛОВОЙ ОБРАБОТКИ:

А) ТВОРОГ СО СМЕТАНОЙ,

Б) ЗАПЕКАНКА,

В) СЫРНИКИ,

Г) ПУДИНГ,

Д) ТВОРОЖНАЯ МАССА.

3.ВЫБЕРИТЕ ИЗ ПЕРЕЧИСЛЕННЫХ ПРОДУКТОВ  МОЛОЧНЫЕ:

А) ТВОРОЖНЫЕ СЫРНИКИ,

Б) ЙОГУРТ,

В) КИСЕЛЬ,

Г) МАСЛО ТОПЛЕНОЕ,

Д) МАЙОНЕЗ,

Е) ПРОСТОКВАША


2. СООТНЕСИТЕ НАЗВАНИЕ ПРОДУКТА СО СРОКОМ ХРАНЕНИЯ:
	  НАЗВАНИЕ ПРОДУКТА
	   СРОК ХРАНЕНИЯ

	А)  КЕФИР

Б) ТВОРОГ

В) СМЕТАНА

Г) МОЛОКО

Д) СЛИВКИ

Е) МАСЛО

Ж) СЫР
	1. 36 ЧАСОВ

2. 24 ЧАСА

3. 20 ЧАСОВ

4. 72 ЧАСА

5. 5 СУТОК

6. 15 СУТОК


3. ВЫБЕРИТЕ ИЗ ПЕРЕЧИСЛЕННЫХ , БЛЮДА ИЗ МОЛОКА И МОЛОЧНЫХ ПРОДУКТОВ:

А) МАННАЯ КАША

Б) БУТЕРБРОДЫ

В) ВИНЕГРЕТ

Г) ВАРЕНИКИ

Д) КОТЛЕТЫ

Е) БЛИНЫ

Ж) ЗАПЕКАНКА ТВОРОЖНАЯ

4. УКАЖИТЕ ЦИФРАМИ ПОСЛЕДОВАТЕЛЬНОСТЬ ИЗГОТОВЛЕНИЯ  СЫРНИКОВ:

А) ДОБАВИТЬ САХАР, СОЛЬ, МУКУ И ПЕРЕМЕШАТЬ,

Б) ПРОПУСТИТЬ ТВОРОГ ЧЕРЕЗ МЯСОРУБКУ,

В) ПРИДАТЬ ФОРМУ В ВИДЕ КРУГЛЫХ ЛЕПЕШЕК

Г) ДОБАВИТЬ ЯЙЦА, ПЕРЕМЕШАТЬ

Д) ОБЖАРИТЬ С ДВУХ СТОРОН.

5. УКАЖИТЕ ЦИФРАМИ ПОСЛЕДОВАТЕЛЬНОСТЬ ИЗГОТОВЛЕНИЯ БЛИНЧИКОВ:

А) ВВЕСТИ МУКУ И ТЩАТЕЛЬНО ПЕРЕМЕШАТЬ,

Б) ВЗБИТЬ ЯЙЦА СОЛЬ И САХАР,

В) ВЛИТЬ НЕБОЛЬШОЕ КОЛИЧЕСТВО МОЛОКА И ПЕРЕМЕШАТЬ,

Г) ДОБАВИТЬ НЕОБХОДИМОЕ КОЛИЧЕСТВО ЖИДКОСТИ ( ДО КОНСИСТЕНЦИИ ЖИДКОЙ СМЕТАНЫ),

Д) ВЫПЕКАТЬ.

1. УКАЖИТЕ СПОСОБ НАРЕЗКИ ОВОЩЕЙ ДЛЯ ВИНЕГРЕТА:

А) СОЛОМКА

Б) БРУСОЧКИ

В) ЛОМТИКИ

Г) КРУЖОЧКИ

Д) КУБИКИ

